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Lp éz' titos & 5}1 trac&s

Empanadas de bifede chorizo..................................... $9.000
Salsa yasgua

Chorizo de cerdo ala'siadra 2 ' | 2o 2 mpdl e, 20 250 20, $15.000
Papas bravas

Tortilla de papaaa sy = 39" (7555 s N oy 2 e 1 2 $18.000

Butifarra lagqueada & alioli

Mar y:Montame ", (& @yl Aadd gy J iz 7 iges 4 $28.000
Mollejas, langostinos, hinojos confitados, crema de papa & puerro

Pricha ahUmada iz 06 e hniic LIRS il A g o $24.000
Ensaladilla de papa, zanahoria, arvejas & alioli

Duo'deicroquetas. i\ 2 /i g ) et S v $20.000
Butifarra & morcilla aros de cebolla crocantes & sriracha

Carpacelode’lomo 5.5 8] i 0 ez s . 7 s s $15.000
Mostaza Dijon, alioli, alcaparras & rucula fresca

Chipirones encebollados ........................ccoviininninnn.... $28.000

Con ali oli & tinta de calamar
‘.@rovoéta

Ensaél‘/a‘s
-SUGERENCIA-

Hojas verdes, palta, bocconcino, $22.000
aceitunas, cherry & palmitos, Dulce de guayaba
aderezo de mostaza, miel & lima .

Miel trufada

Lechuga, tomate & cebolla ............. $8.000 Pimientos asados
Rucula

Rucula & parmesano...................... $9.000

Remolacha, quinoa, garbanzos........ $15.000
crocantes, hojas verdes, aderezo
de citricos

Servicio de mesa por persona $3000



Lparrz’[c; para compartz’r

Parrilla Entrante Parrilla de Campo
Molleja, chorizo, morcilla, Bife de chorizo, entrafia &
butifarra & brochetas de vegetales pollo de campo & papas fritas
$90.000 $150.000

Parrilla de Mar

Merluzdén, trucha , chipirones,
langostinos & vegetales grillados

$190.000

Ojo de bife con hueso, $65.000 Pollo de campo........ $40.000
Asado banderita....... $85.000

Cames Ué L%ar

Trucha salmonada..................... $68.000

Puerros asados, manteca de alcaparras & limén Lj\),ecelfas /
Merluzén al hierro ... $56.000 Or{f{m“ es
Papa azafranada & crema de limon

Servicio de mesa por persona $3000



74 JCz’tcén at ga/c.arce 433 ) '

Arroziedldoso |, . il cr | s s Ol A
Calamar, pulpitos, butifarra & nduja

Milanesa de bife de chorizo 433 ( para compartir)......... $85.000
Salsa de mostaza y hongos

Milanesa con spaghettn (.. s b ol 5 i e, $55.000
Cacio e pepe

Bondiolaghumada s <1 v v & e w7 80, 1 $50.000

Salsa de cerveza negra, repollo colorado & batatas

| Raviolones de espinaca & ricota......... $25.000

Tomate, albahaca, crema &
parmesano gratinado

SPAGIEBLLL i AL $25.000

Cacio e pepe

Fucellli aliflerritas 7.7/ o/ ...t coridi ., $25.000

Hongos de pino y portobellos,crema
| de pimienta & ajo ahumado

guamz’cz’ones
Champignon asado, morron & provolone ....................., $12.000
Cremoso deireDOll0S /i 8 Gk 1, ok S i s < 0. < . $13.000
HAIMita 7 aa ki 20 R A iy i SaRis ) e o | il . $10.000
Boniato, pesto, ricota & avellanas ............................... $8.000
Vegetales asados de estacion . .................................... $12.000
Aji morrén asado, oliva & ajo confitado ........................ $8.000
Papasifritasielasicas e inine: i il o iy /7 o i $4.000
Papas fritas/& hilevos/ fritaS A . i, . i le. .. i didwinn b $10.000
Papas al horno con hierbas & lactonesa ....................... $5.000
Espinacas/gratinadass ey ol 5 0 b e el $8.000
Pureidepapas aligot. 2o e, .. . 28 2o Vot e $9.000

Pure depapas clasicoim /[ n idini. .. . . & o 5 i it $7.000



86&6&5 con y Sin a/c'oé;/

Agua AQUA 750 ml  $5.000

| “Pingiiino Malbec”

Agua Perrier $8.000 Poacudegling
: $18.000

Gaseosas linea Coca $5.000 ,

Exprimidos $10.000 Blue Moon $10.000

Mocktails $12.000 Heineken porron $9 .000

Café Fundador /Té $5.000 Imperial 1000 ml $12.000
;Duées & Lpostres
Pandemgiziia i 2o 27 $15.000
Torreja & queso mascarpone
SOparIa. oyl L $15.000
Frutos citricos & sambayon caliente
Cremoso de chocolate. ............... $19.000
Almibar de Maracuya
Arrdéz con leche $12.000
Helado de Frutos Rojos $10.000
Panqueque quemado................. $19.000

Pera al Torrontes Dulce de leche y helado
Crema de queso, Quesos & dulces regionales. .. .. ... $16.000
aimibe T yenoE e Queso cuartirolo, queso semicurado de cabra,
$15.000 higos en almibar, dulce de batata,

dulce de membrillo y dulce de Cayote

Con dulce de leche y crema

B/




